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                    Municipalité de Clerval 

Edition Février 2021 

          «Petit journal» 

Calendrier des activités 

 

Manon Pouliot,   Directrice générale                                                                             Michel Cliche, maire 

clerval@mrcao.qc.ca                                                        

Stéphanie Côté Directrice Adjointe 

Adjointe.clerval@mrcao.qc.ca                                          

 

Téléphone: (819) 783-2640   

Télécopieur: (819) 783-4001 

 

Horaire  d’ouverture du bureau municipal  

Dimanche Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi 

  

FERMÉ 

  

FERMÉ 

  

  
7h45 à 

16h30 

  
7h45 à 

16h30 

  
7h45 à 

16h00 

  
8h00 à 

12h00 

  

FERMÉ 

Pour nous joindre 

 

VEUILLEZ PRENDRE NOTE QU’EN RAISON DES MESURES ANNONCÉES PAR LE 

GOUVERNEMENT CONCERNANT LA SITUATION ACTUELLE DE LA COVID-19, NOS 

BUREAUX SERONT FERMÉS AU PUBLIC JUSQU’AU 8 FÉVRIER PROCHAIN          

INCLUSIVEMENT. VOUS POUVEZ NOUS LAISSER UN MESSAGE PAR TÉLÉPHONE, 

PAR COURRIEL AU : clerval@mrcao.qc.ca, OU VIA NOTRE PAGE FACEBOOK IL 

NOUS FERA  PLAISIR DE VOUS RECONTACTER 
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326, chemin de la plage Delisle 

Cheval à bascule, fait à la main  par 
Jean-Marc Bélanger. 

Cadeaux de Noël, fête d’enfants, nais-
sance, shower pour bébé à venir. 

Seul ou en groupe, avez-vous pensé 
offrir un cheval à bascule en bois, fait 
à la main en région?  Un cadeau qui 
durera plusieurs générations.  Vous 
pouvez me joindre au: 

819-783-2536 ou au 819-783-2022 

Jean-Marc Bélanger 

 

VTT ET TRACTEURS CIRCULANT SUR LA ROUTE 

S.v.p. faites attention au macadam lorsque vous circulez sur les routes recouvertes 

d’un traitement de surface et ne collez pas trop le bord de la route. 

Merci de votre collaboration! 

550 chemin de la Plage Cayouette  

Clerval (QC) J0Z 1R0 819-783-2022 

Cadeauperfecto.com 

Disponibilité du Maire  

Le Maire sera disponible   sur convocation seulement . 

Pour prendre  rendez-vous veuillez nous laisser un message  

Et nous allons vous confirmer votre assignation . 

Merci !!! 

Prêt de raquettes 

Service de prêt de raquette sur neige  

offert **GRATUITEMENT** au Bureau Municipal sur rendez-vous 
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Permis de construction et rénovation 

Saviez-vous que: 

1- Il est important de contacter l'inspecteur municipal avant d'entreprendre des travaux de cons-

truction, rénovation, agrandissement, modification ou autres et ce, pour vous assurer de la con-

formité de votre projet avec la règlementation en vigueur. 

2- Un permis est nécessaire pour TOUS les travaux ex: Démolition, Rénovation, Construction de 

remise, etc... même si vous accumulez les matériaux depuis un certain temps; même si les maté-

riaux utilisés vous ont été donnés; même si votre remise préfabriquée est usagée… Informez-vous 

AVANT de faire les travaux! Ça pourrait vous éviter bien des problèmes…  Vous pouvez remplir le 

formulaire de demande de permis que vous retrouverez sur notre site internet et le transmettre 

par courriel au clerval@mrcao.qc.ca ou adjointe.clerval@mrcao.qc.ca 

Sanctions et pénalités 

Pour toute infraction ou contravention à quelconque des dispositions des règlements d’urba-

nisme rend le contrevenant passible d’une amende de deux cents dollars. 

Si l’infraction d’un règlement est continue, cette continuité constitue jour par jour une infraction  

séparée et la pénalité édictée pour cette infraction peut être infligée pour chaque jour que dure 

l’infraction. 

Auxiliaires 

Il est interdit d’annexer à une roulotte toute construction telle que portique, véranda, chabrette, 

hangar, appentis, ou autres semblables sans avoir obtenu au préalable un permis de l’inspecteur 

des bâtiments.  

Veuillez noter que depuis le 1er janvier 2017, la Municipalité applique l’ar-

ticle 1.3.7.2 du règlement administratif #82, inclus dans les règlements 

d’urbanisme et impose une amende de 200 $ pour tout citoyen ayant com-

mencé les travaux avant la demande de permis, contrevenant à l’article 

1.3.2.1. 

 

Prévoyez qu’un délai de 30 jours peut être requis  

pour l’obtention d’un permis. 
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Été comme hiver, toujours placer le bac sur votre propriété en bordure de la voie 

publique 

 

Lors de la journée de collecte de vos bacs de poubelles et de recyclage, il est impor-
tant que ces derniers soient situés sur votre propriété et non pas dans la rue, car ils 
nuiront aux travaux de déneigement. Les bacs qui ne se trouvent pas sur votre pro-
priété, s’ils se font endommager, les dommages seront de votre responsabilité et non 
de la responsabilité des employés qui effectuent les travaux ni de la responsabilité de 
la municipalité. Nous vous demandons aussi de bien vouloir déneiger les couverts de 
vos bacs quand vous les mettez au chemin. Aussi, si vous avez des boîtes aux lettres 
mobiles, bien vouloir les mettre au bon endroit afin d’évitez que les charrues les en-
dommages. Nous ne seront pas responsable si vos bacs ou vos boîtes aux lettres se 
font endommager.  

 

Merci de votre collaboration !  
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Communauté chrétienne Ste-Jeanne D’Arc 
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AVIS A TOUS 
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Vous voulez faire paraitre une publicité 

dans notre Petit journal à très peu de 

frais? 

Frais mensuels exigibles 

1/3 de page = 2 $ 

1/2 page = 5 $ 

1 page = 10 $ 

Rappel à Tous !!! 

Svp quand vous voyez qu’il y a des travaux sur les chemins 

ou que la niveleuse passe, soyez indulgents et prudents.  

 

Un accident est si vite arrivé... :(   

MERCI !!! 

Une naissance, un livre» un programme 
de lecture qui s'adresse aux tout-petits 
d'un an et moins. Inscrivez l'enfant et 
l'un de ses parents à la bibliothèque et 
recevez gratuitement, du Réseau BI-
BLIO, une trousse bébé-lecteur qui con-
tient un album cartonné, des éditions 
Dominique et Compagnie, le guide.  

Les livres ça commencent dès la naissance, de Communication-Jeunesse, et d'autres 
surprises. 
 
Le Réseau BIBLIO Abitibi-Témiscamingue Nord-du-Québec (ATNQ) offre aux biblio-

thèques publiques des 71 lieux desservis, une multitude de services pour mener à bien 

leur mandat et un support touchant tous les aspects de la gestion de la bibliothèque. 

En plus des livres déposés, des services en ligne sont disponibles 24/7 avec plus de 

5000 livres numériques en français et en anglais, un choix très vaste de revues numé-

riques offert en 60 langues, un accès à des livres disponibles localement par le biais du 

service des demandes spéciales (PEB), sans oublier World Book, une encyclopédie 

pour les jeunes. Pour plus de détails, visitez : www.mabiblio.quebec 

Une capsule vidéo a été conçue pour expliquer comment emprunter des livres numé-

riques en français sur la plateforme pretnumerique.ca : http://abitibi-temiscamingue-

nord-du-quebec.pretnumerique.ca/accueil?l=fr 

Voici le lien pour la visualisation sur YouTube : https://www.youtube.com/watch?v=4i

-A-tioFns ainsi qu’en pièce jointe. 

 
 

http://www.mabiblio.quebec
http://abitibi-temiscamingue-nord-du-quebec.pretnumerique.ca/accueil?l=fr
http://abitibi-temiscamingue-nord-du-quebec.pretnumerique.ca/accueil?l=fr
https://www.youtube.com/watch?v=4i-A-tioFns
https://www.youtube.com/watch?v=4i-A-tioFns
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Du nouveau sur notre site internet ! 

 

Le service de géomatique à été mis a votre  

disposition via notre site internet ! Vous n’avez qu’à vous rendre sur  

Clerval.ao.ca et cliquez sur l’onglet  

Rôle et matrice  pour y trouver une panoplie d’options pour la consultation de  

données, numéros de  lots et matricules, rôles d’évaluations etc !!!   
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Bibliothèque Municipale  
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Les lasagnes bacon  

Ingrédients 

200g de lasagnes 

250g de bœuf haché 

200g de sauce tomate 

50cl de béchamel 

30 tranches de bacon 

200g de mozzarella râpée 

1 oignon 

Préparation  

1. Faire revenir le bœuf haché et l’oignon émincé à la poêle puis ajouter la sauce tomate 
et les herbes de Provence. Laisser mijoter quelques minutes en remuant régulièrement. 

2. Tapisser le plat à terrine avec les tranches de bacon en les laissant dépasser sur les 
côtés. 

3. Placer une couche de lasagnes sur le bacon au fond du moule. Disposer une couche 
de béchamel, une couche de mozzarella râpée et une couche de sauce bolognaise. Ré-
péter les couches successives pour remplir le moule puis terminer par une couche de 
béchamel et de mozzarella. 

4. Replier toutes les tranches de bacon sur la mozzarella râpée puis enfourner 45 mi-

nutes à 180 °C. Déguster chaud. 
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